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Tinto / Red 2022

6 156 

Servir a  16º - 18ºC.
Ideally served between 16º - 18ºC.

Atlantis Tinto é um vinho produzido com 
castas tintas, com destaque para a Tinta 
Negra. 
As vinhas são plantadas em pequenos 
socalcos, também chamados de “poios”, nos 
sistemas de latada e espaldeira, que produzem 
uvas que têm identidade e carácter único, 
com forte influência do sol, vento e brisa do 
Atlântico. O trabalho de plantação e vindima é 
totalmente manual.
Este vinho estagiou 6 meses em barricas 
de carvalho francês de 225 lts e 6 meses 
em garrafa antes de colocado no mercado. 

O vinho apresenta-se delicado e frutado, com 
notas de cereja e frutos do bosque.
Na boca é equilibrado e fresco, adequa-se 
muito bem para acompanhar carnes de pelo e 
pena grelhados, tártaros de carnes vermelhas 
e atum braseado.

Atlantis produced predominantly with Tinta 
Negra grape.
The vines are planted and harvested by hand in 
small terraces also known as “poios”, using trellis 
and espalier systems, and producing grapes 
with a unique identity and character, strongly 
influenced by the sun, wind and breeze of the 
Atlantic. 
This wine aged for 6 months in 225 lt French 
oak barrels and 6 months in bottle before being 
placed on the market.

The wine is delicate and fruity with hints of 
cherry and forest fruits.
In the mouth it is balanced and fresh, it is very 
well suited to accompany grilled meats, red meat 
tartar and seared tuna.

NOTAS DE PROVA |  TASTING NOTES

3,305,80 g/L

0,50 g/L

992,5g/L12%

0,6 g/L

Vinho vulcânico · Volcanic wine
DOP Madeirense


